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Die vielleicht 
fairste

Schokolade 
der Welt

(Global Citizen)



Wir sind fairafric: Ein deutsch- 
ghanaisches Social Business  
aus München und Amanase, Ghana, 
das die Schokoladenwelt revolu-
tioniert. Wir produzieren als erstes 
europäisches Unternehmen, vom 
Kakaobaum bis zur fertig verpack-
ten Tafel, Weltklasse-Schokolade  
in Ghana.

Unser Kokospalmen- 
Aª��s�±ŉÃµªŉ��»sª«�ÇÃ�sªµ��ŉ 

des Einkommens  
der Kakaofarmer*innen

STEPHENBio-Kakaofarmer



unser Fleur de Sel
DAS weltweit einzige Salz

aus fairem Handel





Für eine faire Wertschöpfung

70% DES WELTWEITEN KAKAOS 
STAMMT AUS WESTAFRIKA,  
WENIGER ALS 1% DER SCHOKOLADE 
WIRD DORT PRODUZIERT

KwabenaMaschinenarbeiter im Bereich Verpackung



Seit 2016 produzieren wir zusammen mit unseren lokalen  
Partner*innen die erste Schokolade aus Westafrika, die in euro-
§b�«l�s�ŉ1sjs�«��±±s��s«l�b�±s�ŉÃµŉÇ�os�ŉ�«±ħŉ�µªl�ŉo�sŉ
Verlagerung der gesamten Wertschöpfungskette in das Kakao- 
anbauland wird das lokale Einkommen pro Tonne Kakao ver-
vierfacht: Statt nur den Kakaopreis zu zahlen, unterstützt fairafric 
den Aufbau lokaler wirtschaftlicher Strukturen und schafft 
��±±s�«±b�o�«l�sŉ-�j«ŉ��ŉosªŉUs�±sª»sª^ªjs�±µ��ħŉ�^��±ŉ�sjs�ŉ½�ªŉ
den fairen Handel auf’s nächste Level und schaffen für Men-
schenŉ��ŉ.^�^�^�j^µ�^�oŉ��^�^ŉs��s�ŉUs�ŉ��ŉos�ŉ3�±±s�«±^�oħŉ
2020 sind wir einen entschiedenen Schritt weitergegangen  
und haben die erste Schokoladenfabrik in einer ländlichen Region 
��^�^«ŉ�sj^µ±ħŉ�^�ªsŉAªs�«sĢŉ�ªjs�±«jso���µ��s�ŉµ�oŉ^jķ
«��µ±sŉJª^�«§^ªs�Ãŉ½sªos�ŉoµªl�ŉµ�«sªsŉ���ķZsª±�ÇÃ�sªµ��ŉµ�oŉ
os�ŉUs�±�^os�ķ�^l�»sªj^�oŉ�s½b�ª�s�«±s±ŉµ�oŉ^��sŉÃ½s�ŉ-^�ªsŉ
js�ŉs��s�ŉs¾±sª�s�ŉ�µo�±ŉ¸jsª§ª¸�±ħ

Zu diesem einen Prozent gehört
fairafric, die superfaire Schokolade vom 
Baum bis zur Tafel Made in Africa.

Vom Baum bis zur Tafel wird 
fairafric Schokolade komplett im 
.^�^�µª«§ªµ��«�^�oŉ�sª�s«±s��±ħ

GH-BIO-149 (Tafelware)
DE-ÖKO-070 (Unverpacktware & Kakaopulver)



Das Produkt

ACHT LECKERE SORTEN

VERWENDUNG VON BIO-ZUTATEN
GH-BIO-149 (Tafelware) DE-ÖKO-070 (Unverpacktware & Kakaopulver)

KLIMANEUTRAL PRODUZIERT
ĳZsª±�Ç�^±ŉ^µ«�s«±s��±ŉoµªl�ŉ�^±µªs6�ÇlsĴ DE-077-403692

70% Zartbitterschokolade, 
 vegan

43% Schokolade mit Milch

43% Schokolade mit 
 Milch & Fleur de Sel

43% Schokolade mit 
 Milch & Haselnuss



70% Zartbitterschokolade   
 mit Kakaosplitter, vegan

70% Zartbitterschokolade mit
 Tigernuss & Mandel, vegan

80% Zartbitterschokolade   
 mit Fleur de Sel, vegan

80% Zartbitterschokolade, vegan



FROM TREE TO BAR 
IN GHANA

Produktion im Ursprungsland

WidaBio-Kakaofarmerin



Es�±ŉĎČčēŉ^ªjs�±s�ŉ½�ªŉ��±ŉl^ħŉĔĒčŉ�^ª�sªĝķ 
innen zusammen, die in unserer Partner-
����^�^�ķ'��±�^±�»sŉW^¿ª^ŉ���»sªŉ1±oħŉ�ª�^-
��«�sª±ŉ«��oħŉ4sjs�ŉ���ķ��j^µŉ½sªos�ŉ 
o�sŉ1^�o½�ª±ĝ���s�ŉ��ŉ�^ª��^�^�s�s�±ŉ
geschult, um den Ertrag und die Qualität 
des Kakaos zu steigern und damit die Ein- 
����s�ŉosªŉ�^ª�sªĝ���s�ŉÃµŉsª���s�ħŉ
Alle Zutaten transportieren wir in unsere 
El�����^os��^jª��ŉ��ŉo�ªs�±sªŉ4b�sŉÃµŉ
os�ŉ����µ��±�s«ŉosªŉ�^ª�sªĝ���s�ħŉ 
Hier produzieren wir unsere super-faire  
El�����^osŉĶŉj�«ŉÃµªŉ�sª±��ŉ»sª§^l�±s�ŉJ^�s�ħ

fairafric steht für 
Transparenz und Arbeit
^µ�ŉ�µ�s����sŉs�±�^��
osªŉ�s«^�±s�ŉUsª±ķ
«l��§�µ��«�s±±sħ



Fakten

ZAHLEN ÜBER FAIRAFRIC

U�ªŉ�s��s�ŉo�sŉ 
Kakaofarmer*innen und 
das Produktionsteam in  

��^�^ŉ§sª«����l�ħ

Preise
   
   Next Organic  
   Startup-Award 2017 

   Neumarkter Lammsbräu  
   Nachhaltigkeitspreis 2019



Klimaneutral 
Wir kompensieren unseren gesamten  
CO2-Fußabdruck durch Klimaschutzprojekte
in Togo und Ghana.

!

Anzahl produzierter Tafeln bis Ende 2020: 
330.000"

Gründungsjahr fairafric Deutschland: 2016
Gründungsjahr fairafric Ghana: 2020#

$ Anzahl der Länder, in die fairafric schon 
geliefert hat: 78

% Anzahl der Handelspartner*innen  
in DACH: 650

& Anzahl der Anteilseigner*innen: 1000

' Anzahl der Mitarbeitenden in Deutschland: 26  
Anzahl der Mitarbeitenden in Ghana: 54  
(stetig wachsend)

( Produktionskapazität:  
50 Millionen Tafeln im Jahr



IMPACT VON PRÄMIEN
Organisationen wie Rainforest 
����^�lsĢŉMJZŉ�osªŉ�^�ª±ª^osŉÃ^��s�ŉ
den Kakaobäuerinnen und -bauern 
s��ŉAªs��µ�ħŉ��s«s«ŉ��s�±ŉzwischen 
čČĎŉMEőŉĳMJZĴŉµ�oŉĎĐČŉMEőŉĳ�^�ª-
trade) §ª�ŉJ���sŉ.^�^�ħŉ

Mehr Wertschöpfung für Ghana

IMPACT – AUCH NACH  
DER FARM

Ghanas Einkommen pro Tonne  
Kakao bei Export der Kakaobohnen  

& Wertschöpfung in Europa.

~ 2.350 US$
*

> 10.000 US$

VS

Ghanas Einkommen pro  
Tonne Kakao bei Wertschöpfung 

in Ghana.

fairafric zahlt 600 US$ pro Tonne 
Kakao, die höchste Prämie, die in 
ganz Afrika gezahlt wird und lässt 
den Wertschöpfungsprozess im 
Mª«§ªµ��«�^�oħ
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IMPACT – AUCH NACH  
DER FARM

Indem fairafric den in der Kakao-Branche 

üblichen Herstellungsprozess 

umkrempelt, verbessern sich die 

Lebensbedingungen aller an 

der Produktion beteiligten Menschen 

– ein wahrlich fairer Gedanke. 

(Utopia)







WUSSTEST DU, DASS LAUT DER  
WELTBANK FÜR JEDEN ARBEITSPLATZ 
IN DER WEITERVERARBEITUNG  
VON AGRARROHSTOFFEN 2,8  
ARBEITSPLÄTZE IN ZULIEFERUNGS-
BETRIEBEN ENTSTEHEN?



WUSSTEST DU, DASS LAUT DER  
WELTBANK FÜR JEDEN ARBEITSPLATZ 
IN DER WEITERVERARBEITUNG  
VON AGRARROHSTOFFEN 2,8  
ARBEITSPLÄTZE IN ZULIEFERUNGS-
BETRIEBEN ENTSTEHEN?

Unsere neue solar- 
betriebenen Fabrik in 

Amanase, Ghana

Auch fairafric koopertiert zunehmend mit lokalen  
Zµ��s�sªsªjs±ª�sjs�ŉµ�oŉ��s�«±�s�«±sªĝ���s�ġŉS��ŉ��s�±-
ª�Ã�±b±Ģŉ1���«±��ŉj�«ŉ���ŉÃµŉSsª§^l�µ��ŉµ�oŉ�s«���ħŉ 
So beziehen wir einen Teil unserer Kartonage seit Ende 
ĎČčĔŉ»��ŉos�ŉ��ŉ�llª^ŉ^�«b««��s�ŉ��^�^�«l�s�ŉ 
M�±sª�s��s�ŉ�64ŉA^l�^����ŉµ�oŉ^ªjs�±s�ŉ^µl�ŉ��±ŉ
���^�s�ŉ3so�s�«l�^��s�os�ŉÃµ«^��s�ħ



In der Schokoladenfabrik

UNSERE NEUE SOLARBETRIEBENE 
FABRIK IM LÄNDLICHEN AMANASE

13. Monatsgehalt

Einstiegsgehalt: 3,8-faches des 
ghanaischen Mindestlohns

36 Stunden woche 
4 Tage, 9 Stunden

Bezahlte Überstunden 
Helina

Chocolatière in 
 Ausbildung

Wochen endarbeit 
wird extra bezahlt



Um dem Kakaoursprungsland einen wirk-
lich fairen Anteil in der Herstellung von 
fairafric Schokolade zu sichern, bringen 
wir gut bezahlte Arbeitsplätze in der 
Verarbeitung und Produktion nach West-
^�ª��^ħŉ��s«ŉjª���±ŉĐČČŉŨŉ�s�ªŉ������-
men nach Ghana im Vergleich zur konven-
tionellen Schokoladenproduktion in 
Europa, für die nur Kakaobohnen expor-
tiert, aber nicht im Ursprungsland weiter-
»sª^ªjs�±s±ŉ½sªos�ħŉ
3�±ŉµ�«sªsªŉ�sµs�ŉ«��^ªjs±ª�sjs�s�ŉ�^jª�� 
����s�ŉ��ŉsª«±s�ŉ-^�ªŉĔđŉ3s�«l�s�ŉ
direkt vor Ort in einer ländlichen Region 
js«l�b�±��±ŉ½sªos�ħŉ�sªs�ŉ�s�^�±«§^�s±ŉ
beinhaltet zum einen eine deutlich 
höhere Bezahlung, als es der ghanaische 
Mindestlohn vorsieht, zum anderen eine 
Krankenversicherung und Rentenvor-
«�ª�sħŉZµos�ŉ��j±ŉs«ŉ-�j«ŉ�¸ªŉ�sªµ�«s��-
steiger*innen und Menschen mit jahre-
�^��sªŉ�ªjs�±«sª�^�ªµ��ħŉ��sŉ�^�Ãsŉ�^jª��ŉ
��s�±ŉ«���±ŉ���§�s±±ŉ��ŉ��^�^�«l�sªŉ#^�oħŉ
�s«ŉUs�±sªs�ŉ½sªos�ŉÃµos�ŉ��o�ªs�±ŉ
1000 neue Arbeitsplätze in Suhum ge-
«l�^��s�ħŉ3�±ŉo�s«s�ŉ�^�Ã�s�±��l�s�ŉ 
.��Ãs§±ŉos��±ŉ�^�ª^�ª�lŉĻ�^�ªs�ŉ#^�os�ĺŉ
µ�oŉĻ4^l��^�±��sŉ��±½�l��µ��ĺŉ�sµħ

Us��ŉs«ŉ�s�ªŉM�±sª�s��s�ŉ½�sŉ
�^�ª^�ª�lŉ��j±Ģŉ«±s��±ŉ���^�ŉo�sŉ

Qualität von Services und  
Infrastruktur, was wiederum neue 

M�±sª�s��s�ŉ^���l�±ħ



Rohstoff Kakao

UNSER PARTNER  
YAYRA GLOVER LTD.

Ca. 861 Kleinbäuer*innen

Anbaugebiete:  
Suhum und Volta Region

Bio-Prämie 
600 US$/Tonne

Genaueste Rückverfolgbarkeit 
der Kakaobohnen bis zur Farm



Bio-Prämie 
600 US$/Tonne

Unser hochwertiger Bio-Kakao stammt 
von Yayra Glover Limited, der ersten 
j��ķÃsª±�ÇÃ�sª±s�ŉ'��±�^±�»sŉ��ŉ�^�Ãŉ��^�^Ģŉ
mit welcher wir seit Jahren eng zusam-
�s�ŉ^ªjs�±s�ħŉM�«sªsŉ�s�s��«^�sŉS�«���ŉ
ist ein wirklich fairer Handel auf Augen-
���sħŉ�ªªs�l�s�ŉ½���s�ŉ½�ªŉo�s«ŉ��l�±ŉ�µªŉ
durch eine faire Wertschöpfungskette, 
sondern auch durch die grundlegende 
Ssªjs««sªµ��ŉosªŉ1sjs�«jso���µ��s�ħŉ
�^�sªŉsª�^�±s�ŉ^��sŉ�^ª�sªĝ���s�ŉ��l�±ŉ
nur die höchsten Prämien in ganz West-
afrika, sondern auch spezielle Weiterbil-
dungen: Sie lernen, wie sie nachhaltigen 
Bio-Kakao anbauen und durch gesunde 
��os�ŉµ�oŉAÈ^�Ãs�ŉ��ªsŉ�ª±ªb�sŉ«±s��sª�ŉ
����s�Ģŉ����sŉ�¸ªŉ����sħŉU�ªŉ«±s�s�ŉ
zusammen mit unserer Partnerkoopera-
tive für null Toleranz gegenüber Kinder-

Zusammen unterstützen wir 
Farmer*innen dabei, 

�^l��^�±��sªŉÃµŉ^ªjs�±s�ħŉ

^ªjs�±ħŉ�µ¯sªos�ŉ«��oŉo�sŉ�^ª�sªĝ���s�ŉ
«s�±ŉĎČčĔŉoµªl�ŉs��sŉs��s�«ŉo^�¸ªŉ�s�ª¸�-
dete Stiftung Anteilseigner*innen an 
�^�ª^�ª�lħŉE���±ŉ«��oŉ^µl�ŉo�sŉ3s�«l�s�ŉ
am Ursprung unserer Schokolade Teil des 
M�±sª�s��s�«ħ



Wir verfolgen auch über den Kakao hinaus  
eine Position 100%iger Transparenz: Wir arbeiten  
^µ««l���s¯��l�ŉ��±ŉ�^�ªs�Ģŉj��ķÃsª±�ÇÃ�sª±s�ŉ 
Rohstoffen, die nach der Ernte mit viel Liebe  
weiterverarbeitet werden.

Weitere Rohwaren

WELTKLASSE SCHOKOLADE,
WELTKLASSE ROHSTOFFE

Khoisan Salz,  
µ�«sªŉA^ª±�sªŉ^µ«ŉE¸o^�ª��^ħ



SALZ
E^�Ãŉ�«±ŉ��l�±ŉs���^l�ŉ�µªŉE^�Ãġŉ�^«ŉE^�Ãŉ 
für unsere Schokolade mit Milch und  
��sµªŉosŉEs�ŉ�«±ŉo^«ŉ½s�±½s�±ŉs��Ã��sŉ�^�ª-
trade Salz und wird in Südafrika aus 
einem unterirdischen Meerwassersee 
�s½���s�ħŉ�«ŉs�±�b�±ŉ�s�ªŉ^�«ŉĔĐŉ3��sª^-
lien und ist völlig frei von Mikroplastik!

MILCH
Leider gibt es für uns derzeit keine Möglichkeit, 
Milchpulver in Afrika zu kaufen, da es auf  
dem ganzen afrikanischen Kontinent keine Pro-
oµÃs�±ĝ���s�ŉ�¸ªŉ���ķ3��l�§µ�»sªŉ��j±ħŉM�«sªŉ
3��l�§µ�»sªŉ����±ŉo^�sªŉ^µ«ŉ�sµ±«l��^�oħŉ�¸ªŉ
alle unsere Schokoladen mit Milch verwenden  
½�ªŉ^µ««l���s¯��l�ŉ���ķ3��l�§µ�»sªŉ^µ«ŉos�ŉ1^�o-
�ªs�«ŉEl�½bj�«l�ŉ#^��ŉ��ŉ�^os�ķU¸ª±±s�jsª�ħŉ 
�s�^µsªŉ�s«^�±ġŉ»��ŉEl�ª�Ãjsª�ħŉ
Es�±ŉčĕēđŉjs½�ª±«l�^�±s±ŉo�sŉEl�ª�Ãjsª�sªŉ 
Molkerei-Genossenschaft nicht nur Bio,
«��osª�ŉ^µl�ŉčČČŉŨŉ�s�s±sªħ

ZUCKER
Unser Partner Pure Life hat die 
erste Bio-Rohrohrzuckerfabrik in 
Mosambik gebaut, aus welcher wir 
µ�«sªs�ŉD��ª��ªÃµl�sªŉjsÃ�s�s�ħ

BIO! YEAH!







fairafric

KONTAKT & LINKS

VERTRIEBSLEITUNG
Julia Gause

julia.gause@fairafric.com
+49 89 997 4377 22
+49 151 59415007

MARKETINGLEITUNG
Elisa Scheidt 

elisa.scheidt@fairafric.com 
+49 89 997 4377 21 
+49 176 601 499 71 

web fairafric.com
facebook facebook.com/fairafric
Instagram instagram.com/fairafric
linkedin linkedin.com/company/fairafric
twitter twitter.com/fairafric

Presse




